Lo mas esperado de
Hojaldambar:




La nueva margarin:

Le presentamos lo ultimo que le faltaba a la familia Hojaldambar, y que mu
con una formula completamente nueva, desarrollada por Vanc

Hojaldambar Margarina es la base perfecta para elaborar la pasteleria actue
Por su plasticidad y facilidad de integracion con el resto de ingredientes. Pc
el mejor prc

calidad Vandemoortg,

Las cualidades que apasionan ¢

e Buena funcionalidad.

Intenso aroma a mantequi

Textura maleable, que facil

Desarrollo regular a lo larg

Se presenta en el formato |

Calidad y funcionalidad para us



) de Vandemoortele

“hos artesanos pasteleros estaban esperando: una margarina 100% vegetal,
lemoortele pensando especificamente en el profesional de hoy.

. Por su funcionalidad, que se ajusta a cualquier necesidad del profesional.
r su delicioso aroma y sabor. Y porque garantiza la tranquilidad de elaborar
ducto final.

|l profesional:

ted. Aroma y sabor para sus clientes.



oja/a/améar

Maigrning 1A0S Vegerasl

PRODUCTO CODIGO FORMATO Kg. / CAJA

Margarina

ojaldre y Croissant 411513 Placa 2 kg 10 kg

Grasa anhidra

B-90 Placa 406960 Placa 2 kg 10 kg
Grasa anhidra
B-90 Blogue 402666 Bloque 5 kg 20 kg
Grasa anhidra 402664 Blogue 5 kg 20 kg
B-59
Grasa anhidra
405748 Bloque 1 kg 20 kg

Extra
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